 Menu de Noel

0'(\/% 100€/pers

Amuse-bouche 20¢ les 6 ou 30€ la douzaine

Hultres gratinées

Entrée froide au choix 15¢ I'unité

Foie gras de canard, pain d’épices, chutney de fruits secs
ou
Carpaccio de Saint Jacques, creme de betteraves

Entrée chaude au choix 15€/unité

Homard plancha, champignons des bois, émulsion crustacés
ou
Aumoéniére de ris de veau, pommes et chataignes

Plat au choix 35€/unité

Ballotine de chapon truffé, risotto de pates, petits [égumes, sauce truffe
ou
Turbot soufflé, mousseline de potimarron, petits légumes
Beurre tonka

Le Quinté Sarthois 15¢

Mozza, brebis, chévre, gouda et cromesquis de refrain avec salade du jardin

La Trilogie gourmande 17.50¢ la trilogie

Blchette chocolat/cacahuétes
Salade de fruits frais infusé a la verveine
Boule de Noél Exotique

Disponible sur place

.+, aurestaurant Le Sequoia,
/ ;. . ] )
' a emporter ou en livraison

a partir du lundi 19
décembre jusqu’au
dimanche 25 décembre



Restaurant




